Tecnologias Generadas en la Regién Norte Centro

inigap

ELABORACION DE PASTA DE AJO TIPO GOURMET

1. INNOVACION TECNOLOGICA. Una técnica
para la elaboracion de una pasta de ajo gourmet
donde se usa el 90% de ajo y un 10% de
sazonadores, logrando una disminucién del olor. Esto
permite ampliar el consumo de ajo, incluyéndolo
como aderezo, vy aprovechar las cualidades
preventivas que por miles de afos diferentes culturas
del mundo le han atribuido a este bulbo en beneficio
de la salud humana.

2. PROBLEMA A RESOLVER. Los productores de
ajo del estado de Zacatecas enfrentan una
problematica, después de cosechar sus ajos, debido a
que en las maniobras de seleccion el bulbo sufre
desgranamiento y ademas, después de la seleccion
por calibres queda lo que se conoce como ajo para la
industria. Esta calidad de ajo tiene problemas de
venta por la no aceptacion en el mercado o precios
bajos que no benefician la actividad econémica del
productor. Se persigue dar valor agregado a este tipo
de producto no aceptado en el mercado en fresco, a
través de la formulacion de la pasta de ajo, y a la vez
promover el establecimiento de por lo menos una
agroindustria que se dedique a su produccién vy
coadyuve a generar empleo en el sector rural.

3. RECOMENDACIONES PARA SU USO. La
elaboracion de la pasta gourmet es una metodologia
que puede ser facilmente adoptada. El uso de la
tecnologia implica: a) adaptar un lugar de al menos
30 m2 con condiciones sanitarias, donde se puedan
realizar la serie de pasos, desde la recepcion del ajo, el
procesamiento y un area de aseo personal. b) El
equipo necesario para realizar el proceso: una bascula
para pesar la materia prima y producto terminado,
mesa de acero inoxidable, dos ollas de acero
inoxidable, una batidora eléctrica, una estufa de gas,
y bolsas de empaque al vacio o frascos de vidrio para
el envasado del producto. c) Un lugar de almacén de
producto terminado.

4. AMBITO DE APLICACION. El 4rea para realizar
esta tecnologia practicamente no tiene fronteras ya
que el cultivo del ajo se realiza en muchas partes del
mundo. Sin embargo, esta formulacion puede ser
regionalizada para los productores de los municipios
de Zacatecas que mas representatividad en el cultivo
de ajo tenga y asi aprovechen su produccion.

5. DISPONIBILIDAD. La tecnologia es facil de
entender y aplicar por los productores de ajo, sin
restriccion en tamario o volumen que produce, o bien
por cualquier persona que desee incursionar en el
aspecto agroindustrial del ajo. La tecnologia esta ala
disposicion en el Campo Experimental Zacatecas. El
equipo necesario para utilizar la tecnologia propuesta
requiere de inversion que se puede obtener a través
de los apoyos que tiene el gobierno para impulsar las
microindustrias del estado de Zacatecas.

6. COSTO ESTIMADO. Los ajos desgranados o sin
el tamano adecuado representan una merma en el
rendimiento total y en el ingreso para el productor,
que se ve en la necesidad de bajar el costo por
kilogramo y aun cuando este ajo tenga todas las
caracteristicas de sabor y nutricionales. Por eso la
elaboraciéon de pasta es una alternativa para
aprovechar este tipo de ajos, con la elaboracion de un
producto que al darle valor agregado pueda amortizar
los costos de inversion para establecer una pequeiia
planta de elaboracion.

7. RESULTADOS ESPERADOS. Para el productor
se ha estimado que tendria por venta un rendimiento
de 64.58 % del precio final de venta del producto al
consumidor. Esto, aunado a una buena promocion del
ajo como alimento sano y natural, puede incrementa
el consumo y por lo mismo el volumen de
produccién. Con la aplicacion de la tecnologia se
ofrecera al mercado de los alimentos un producto
natural libre de conservadores, con porcentajes altos
de compuestos beneficios para la salud por su
contenido de ajo natural.

8. IMPACTO POTENCIAL. El establecimiento de
microindustrias familiares puede impactar en las
diferentes comunidades donde se siembre ajo, para
asi obtener un beneficio general de todos los
habitantes. De esta forma, los productores podran
aprovechar sus ajos para industria como una
alternativa para mejorar sus recursos economicos
buscando dar valor agregado a sus cosechas.

Mayor informacién:
Ma. Dolores Alvarado Nava
Campo Experimental Zacatecas
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DE LA COMERCIALIZACION DE PASTA DE AJO GOURMENT

Comercializacion de 250 gr de pasta
64 .58% de ganancia

@ Costo empaque porkilo

Costo de produccion de la
pasta porkilo

Comercializacién actual delajo

Ambito de aplicacion de la Tecnologia

Principales estados donde se
cultivael ajo
Zacatecas
Guanajuato
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